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CARATTERISTICHE TECNICHE
Modello: KM6320T - KM6320C
Alimentazione: 220-240V~
Frequenza: 50/60Hz
Potenza: 1000W
MADE IN CHINA

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA 
Leggere attentamente il manuale d’uso prima di mettere in funzione 
l’apparecchio e conservare le istruzioni per usi futuri. 
• Questo apparecchio è da intendersi ad esclusivo uso domestico. 
• Non immergere il corpo motore  in liquidi. 
• Non utilizzare l’apparecchio con le mani bagnate. Se l’apparecchio 

è umido o bagnato, staccare immediatamente la spina. 
• Staccare sempre la spina dalla rete se l’apparecchio viene lasciato 

incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo. 
• Non lasciare usare l’apparecchio ai bambini o a persone che non 

ne conoscono il funzionamento, a meno che non abbiano ricevuto 
opportune istruzioni. Questo apparecchio non deve essere usato 
da persone (compresi i bambini) con ridotte capacità sensoriali o 
mentali, o che manchino di esperienza e conoscenza, a meno che 
non siano sotto la supervisione di un adulto o abbiano ricevuto 
istruzioni riguardo all’uso dello stesso da una persona responsabile 
della loro sicurezza. 

• Se il cavo di alimentazione è danneggiato, deve essere sostituito 
dal costruttore, da un addetto all’assistenza o da una persona 
ugualmente formata al fine di evitare rischi. 

• Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli accessori 
montati. 
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• Utilizzare solo parti di ricambio originali.
• Tenere tutti gli imballaggi (buste di plastica, scatole, polistirolo 

ecc.) lontano dalla portata dei bambini al fine di garantire la loro 
sicurezza.

• Non manomettere gli interruttori di sicurezza.
• Posizionare l’apparecchio su una superficie di lavoro liscia, piana e 

stabile.
• Svuotando la ciotola e durante la pulizia fare attenzione alle lame 

che sono taglienti. 

PRIMA DI COLLEGARE ALLA RETE 
Prima di collegare la spina alla presa, controllare se il tipo 
d’alimentazione e la tensione di rete corrispondono ai dettagli 
riportati sull’etichetta dell’apparecchio. 

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI PER FUTURE CONSULTAZIONI
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CONOSCERE IL TUO ROBOT DA CUCINA
1 Corpo motore
2 Albero A
3 Ciotola da 1,2 L
4 Copertura di ciotola
5 Pestello
6 Bicchiere in plastica 1,75L frullatore (optional)
7 Coperchio
8 Tappo graduato
9 Albero B
10 Lama plastica
11 Lama in acciaio
12 Spatola
13 Supporto in plastica delle lame
14 Lama per affettare alla Julienne
15 Lama per affettare a rondelle
16 Lama per affettare le patate
17 Corpo spremiagrumi
18 Cono spremiagrumi
19 Disco emulsionatore
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REGOLATORE DI VELOCITÀ E PULSANTE VELOCITÀ
Dopo aver sistemato le parti necessarie, selezionare la velocità 1 per 
ruotare lentamente e 2 per ruotare velocemente. 

UTILIZZANDO LA LAMA 
Le lame sono molto versatili. La durata del tempo di lavorazione varia 
a seconda del cibo inserito per la lavorazione. 

La lama a coltello in acciaio inossidabile: può essere utilizzata 
per tagliare carne cruda e cotta, verdure, noci, patate e anche per 
sbriciolare biscotti e pane. Per riduzioni più grossolane utilizzare la 
funzione impulso. 

▲	Non utilizzare continuativamente per più di 3 minuti. Lasciare 
raffreddare il motore prima dell’operazione successiva. 

▲ Prima di lavorarla, tagliare la carne in piccoli pezzi. Non mettere 
mai più di 500g di carne nel contenitore. 

▲ Non utilizzare la lama di coltello in acciaio inox per la miscelazione 
della farina.

▲ Se si tagliano le cipolle, utilizzare la funzione impulso per evitare 
che le cipolle siano tritate troppo finemente

▲ Non lasciare operare troppo tempo l’apparecchio quando si 
taglia il formaggio a pasta dura o il cioccolato altrimenti questi 
ingredienti diventano troppo caldi e cominciano a fondersi. 

La lama di coltello in plastica può essere utilizzata per la preparazione 
degli impasti.
Non utilizzare continuamente per più di 2 minuti.
Lasciare raffreddare il motore prima dell’operazione successiva. 
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Operazione: 
1. Seguire passo per passo la fase di assemblaggio della macchina. 
2. Assicurarsi che la ciotola 2 e il coperchio 4 siano ben bloccati 

altrimenti la macchina non funzionerà. 
3. Dopo l’uso è possibile smontare la macchina ruotando i componenti 

in direzione opposta a quella di montaggio. 
4. Prestare sempre attenzione quando si maneggia la lama in acciaio 

inossidabile in quanto è molto tagliente. 
5. Aprire il coperchio solo quando le lame sono completamente 

ferme

Per ottenere il miglior risultato di lavorazione: 

Lama di coltello in plastica per impasti: non più di 300g di farina 
con 180g d’acqua. Avviare la macchina con velocità minima per 
circa 10-20 secondi, e poi aumentare la velocità. Non superare 
la velocità di 1/2. Non far funzionare l’apparecchio per più di 2 
minuti consecutivi. 

Lama di coltello in acciaio inox per tagliare la carne, utilizzare la 
massima velocità. 
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UTILIZZANDO IL FRULLATORE 

Per ottenere il miglior risultato di lavorazione: 
utilizzare la velocità massima o la velocità ad 
impulso.

1. Seguire passo passo la fase di assemblaggio 
della macchina. 

2. Assicurarsi che il bicchiere sia ben chiuso 
altrimenti la macchina non funzionerà. 

3. Dopo l’uso, smontare la macchina ruotando 
i component in direzione opposta a quella di 
montaggio. 

4. Prestare sempre l’attenzione quando si 
maneggia la lama in acciaio inossidabile in 
quanto è molto tagliente. 

5. Aprire il coperchio solo quando le lame sono 
completamente bloccate.

Per mantenere il miglior risultato di lavorazione: 
utilizzare la velocità massima o la velocità a impulso 

1. Far funzionare il frullatore per massimo due minuti e poi far riposare 
almeno 1 minuto. Non utilizzare la macchina per più di due cicli. 
Lasciare raffreddare l’apparecchio tra le operazioni. 

2. Non aprire mai il coperchio quando la lama è ancora in rotazione. 
Per maggiore sicurezza scollegare l’apparecchio prima di rimuovere 
il coperchio

3. Per aggiungere ingredienti liquidi durante la lavorazione, 
rimuovere il tappo graduato del coperchio e versare il liquido 
attraverso l’apertura. 

4. Tagliare ingredienti solidi in pezzi più piccoli prima di lavorarli 
5. Utilizzare piccole quantità di cibo alla volta.
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6. Utilizzare ingredienti cotti per la preparare delle zuppe.
7. Se il liquido è caldo o tende a schiumare (per esempio il latte),non 

mettere più di 1 litro di soluzione nel bicchiere del frullatore per 
evitare che fuoriesca. 

8. Se il risultato non è soddisfacente, spegnere l’apparecchio e 
mescolare gli ingredienti con una spatola. 

UTILIZZARE AFFETTATRICE/JULIENNE/LAMA DISCO 
Affetta carote, patate, cetrioli, zucchine, barbabietole etc.. per 
preparare insalate, per guarnizioni e preparazioni varie.

▲ Non utilizzare la macchina per più di due minuti alla volta. Fate 
raffreddare la macchina almeno 30 minuti prima di ulteriori cicli di 
lavorazione 
▲ Si prega di prestare attenzione alla capacità massima (indicata 
da una linea sul bicchiere). Non riempire il contenitore oltre il limite 
massimo segnato sul bicchiere.
▲Accendere e spingere in modo uniforme il cibo con i pressori - non 
mettere mai le dita nell’imboccatura da cui immettere il cibo. 

Assemblaggio disco/lama: 
1. Scegli il tipo di lama 
2. Premere la testa del disco nel supporto

Smontaggio disco lama: 
1. Ribaltare il supporto
2. Premere la testa del disco 
Attenzione alle lame, sono molto taglienti.
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Operazione: 
1. Seguire passo passo la fase di montaggio.
2. Assicurarsi che la ciotola 2 e il coperchio 4 siano ben chiusi altrimenti 

la macchina non funzionerà. 
3. Dopo l’uso, smontare la macchina ruotando i componenti in 

direzione opposta a quella di montaggio 

Per ottenere il miglior risultato di lavorazione: 
utilizzare la velocità massima

UTILIZZO DEL DISCO EMULSIONANTE 
Ideale per preparare, maionese, panna montata, uova sbattute, 
albume d’uovo e miscele di torte 

▲ Non utilizzare la macchina per più di 3 minuti alla volta. Lasciare 
raffreddare il motore per almeno 30 minuti prima del ciclo successivo. 
Per ottenere il miglior risultato utilizzare la massima velocità
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Operazione: 
Seguire passo per passo la fase di montaggio. 
1. Assicurarsi che la ciotola 2 e il coperchio 3 siano ben chiusi 
altrimenti la macchina non funzionerà. 
2. Dopo l’uso, smontare la macchina ruotando i componenti in 
direzione opposta a quella di montaggio 

PULIZIA 
• Prima di pulire, scollegare la spina dalla presa 
• Non immergere l’alloggiamento con il motore in acqua
• Non utilizzare detergenti abrasivi. 
•  Utilizzare solo un panno umido per pulire l’esterno dell’apparecchio 
• I componenti che sono entrati in contatto con il cibo possono 

essere puliti in acqua saponata. 
• Lasciare asciugare le parti prima di ri-assemblare il dispositivo. 

Questo prodotto contiene materiali riciclabili.
Si prega di smaltirlo secondo le locali normative.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI                            SOLUZIONE SEMPLICE

La macchina 
non funziona

Disco Julienne
francese patata fritta

Qualche cibo rimane 
sul disco dopo 
l’elaborazione

Il motore rallenta 
quando si mescola 
l’impasto

La pasta 
è troppo secca

• Esiste un interruttore di interblocco 
di sicurezza sulla ciotola / frullatore di 
lavorazione. Assicurarsi che la ciotola ed 
il coperchio siano saldamente bloccati 
in posizione corretta.
• Se il motore non si avvia ancora, 
controllare il cavo di alimentazione e la 
presa di corrente.

Disco Julienne francese patata fritta

• È normale che i piccoli pezzi rimangano 
dopo l’elaborazione rimuoverli con la 
normale pulizia

• La quantità di pasta può superare la 
capacità massima. Rimuovere la metà 
del contenuto e procedere all’impasto 
in più volte
• Non aggiungere più di 300g di pasta.

• Aggiungere acqua attraverso il foro 
nel tappo
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PROBLEMI                            SOLUZIONE SEMPLICE

La pasta 
è troppo umida

Il motore rallenta 
quando la lama 
taglia la carne

Vibra mentre 
è in funzione

• Aggiungere la farina

• La quantità di carne può superare la 
capacità massima. Rimuovere la metà del 
contenuto e procedere all’operazione in 
più volte

• Pulire e asciugare i piedini in gomma 
in fondo all’unità.
• Assicurarsi inoltre che la capacità 
massima di carico non sia stata superata.
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INFORMAZIONI AGLI UTENTI 
ai sensi del Decreto Legislativo N° 49 del 14 Marzo 2014  
“Attuazione della Direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature 
elettriche ed elettroniche (RAEE)”
Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura indica 
che il prodotto alla fine della propria vita utile deve essere raccolto 
separatamente dagli altri rifiuti. L’utente dovrà, pertanto, conferire 
l’apparecchiatura integra dei componenti essenziali giunta a fine 
vita agli idonei centri di raccolta differenziati a seconda dei rifiuti 
elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al rivenditore al 
momento dell’acquisto di nuova apparecchiatura di tipo equivalente, 
in ragione di uno a uno, oppure 1 a zero per le apparecchiature aventi 
lato maggiore inferiore a 25 cm. L’adeguata raccolta differenziata 
per l’invio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al 
trattamento e allo smaltimento ambientale compatibile contribuisce 
ad evitare possibili effetti negativi sull’ambiente e sulla salute e 
favorisce il riciclo dei materiali di cui è composta l’apparecchiatura. 
Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’utente comporta 
l’applicazione delle sanzioni amministrative di cui al Decreto 
Legislativo N ° 49 del 14 Marzo 2014. 
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GARANZIA
Per l’apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una 
garanzia di 24 mesi dalla   data di acquisto (scontrino) solo per la 
parte motore.  Per la garanzia è sufficiente lo scontrino di acquisto. 
Senza questo non sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una 
riparazione gratuita.  
Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore l’apparecchio 
completo in ogni sua parte, nell’imballaggio originale unitamente 
allo scontrino.   
La riparazione e/o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento 
(*), come anche operazioni   di pulizia e manutenzione non rientrano 
nella garanzia e quindi sono a pagamento!   La garanzia perde la sua 
validità se l’apparecchio è sottomesso all’intervento di terzi.   
(*): cursori, ganci impastatori, cinghie di trasmissione, telecomandi 
di ricambio, spazzolini   di ricambio, lame di seghe, manopole, 
guarnizioni, timer, filtri ecc.  

DOPO LA GARANZIA 
Quando la garanzia è scaduta, le riparazioni devono essere effettuate da 
un negozio od un  servizio specializzato, contro pagamento.      
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Via G. Garibaldi 68 - 20861 Brugherio (MB) 

MADE IN CHINA


